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II.  Пояснительная записка

  1.  Выходные данные программы
· Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации»  ФЗ – 273 от 29 декабря 2012 года.

· Федеральный государственный образовательный  стандарт основного  общего образования, (утв. МО и НРФ от 17 декабря 2010г  

       № 1897).

· Положение о рабочей программе педагога муниципального общеобразовательного учреждения «Средняя общеобразовательная    школа с.  Ивановка Ивантеевского района Саратовской области» ( Приказ № 180 от 29.08.2014 г.)
· Учебный план МОУ «СОШ с. Ивановка» на 2014-2015 учебный год.

· Рабочие программы по учебникам под редакцией В.Д.Симоненко (Модифицированный вариант для неделимых классов) Технология 5-8 класс.  Авторы: Н.П.Литвиненко,  О.А. Чельцова, Т.А. Подмаркова – Волгоград: Учитель, 2012. – 51 с. 
2. Выходные данные иcпользуемого в преподавании курса учебно-методического комплекта
   Технология – облущивающий труд: 7 класс. Учебник для  общеобразовательных учреждений  под редакцией В.Д.Симоненко ; 3-е изд. М.:      издательский центр « Вентана – Граф»,  2011г. - 176 с. 


3.   Основные цели и задачи курса:

 освоение  технологических знаний; основ культуры по созданию личностно или общественно значимых изделий; 
 овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, безопасными приёмами труда; умениями рациональной организации трудовой деятельности, проектирования и изготовления личностно или общественно значимых объектов труда с учетом эстетических и экологических требований; 
 развитие технического мышления, познавательных интересов; пространственного воображения; навыков делового сотрудничества в процессе коллективной деятельности; сенсорных и моторных навыков, умений учебного труда; волевой и эмоциональной  сферы;
 воспитание мотивов учения и труда, гуманности и коллективизма, дисциплинированности, эстетических взглядов, творческого начала личности, трудолюбия, предприимчивости; 

 формирование готовности и способности к самостоятельной деятельности на рынке труда, товаров и услуг, продолжению обучения в системе непрерывного профессионального образования.
4.  Сроки реализации программы:

    Учебный год.

 5. Внесенные изменения в программу и их обоснование:
Данная рабочая программа  рассчитана на 68 часов,  (18 часов на «Растениеводство»),что согласовано с Федеральным и  образовательным  планом МОУ  « СОШ с. Ивановка».  Материал   программы проходится за счет уплотнения часов и удаления тем  « Моделирование плечевых изделий»

Изменения в количестве часов по темам и разделам курса данного класса в сравнении с примерной программой  сокращены.

Резервные часы по программе не предусмотрены.

6. Формы контроля:

Используется урочная форма обучения и активные методы работы обучающихся: 
-практическая работа
- тестирование
- презентации

- устный опрос

- проект

7. Критерии оценивания 

 Система оценки достижений учащихся: пятибалльная система.


                                     Оценка при выполнении  практической работы
Организация труда
Отметка «5» ставиться, если полностью соблюдались правила трудовой и технической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила техники безопасности, отношение к труду добросовестное, к инструментам - бережное, экономное.

Отметка «4» ставиться, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправлялись самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технологической дисциплины, правила техники безопасности.

Отметка «3»  ставиться, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технологической дисциплины, организации рабочего места.

Отметка «2» ставится, если самостоятельность в работе отсутствовала, допущены грубые нарушения правил трудовой и технологической дисциплины, правил техники безопасности, которые повторялись после замечаний учителя.

Приемы труда
Отметка «5» ставиться, если все приемы труда выполнялись правильно, не было нарушений правил техники безопасности, установленных для данного вида работ. 

Отметка «4» ставиться, если приемы выполнялись в основном правильно, допущенные ошибки исправлялись самостоятельно, не было на рушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.

Отметка «3»  ставиться, если отдельные приемы труда выполнялись неправильно, но ошибки исправлялись после замечания учителя, допущены незначительные нарушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.

Отметка «2» ставится, если неправильно выполнялись многие виды работ, ошибки повторялись после замечания учителя, неправильные действия привели к травме учащегося или поломке инструмента (оборудования). 

Качество изделий (работы)
Отметка «5» ставиться, если изделие выполнено точно по чертежу; все размеры выдержаны; отделка выполнена в соответствии с требованиями инструкционной карты или по образцу.

Отметка «4» ставиться, если изделие  выполнено по чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого.

Отметка «3»  ставиться, если изделие  выполнено по чертежу с небольшими отклонениями; качество отделки удовлетворительное.

Отметка «2» ставится, если изделие  выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует образцу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия. 

Норма времени (выработки)
Отметка «5» ставиться, если задание выполнено в полном объеме и в установленный срок.

Отметка «4» ставиться, если на выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 10%.

Отметка «3»  ставиться, если на выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 25%.

Отметка «2» ставится, если на выполнение работы затрачено времени против нормы больше чем на 25%.

При выполнении тестов и мониторингов, контрольных работ  применяется процентная шкала объёма и качества   выполненных заданий.
Оценка «5» ставится, если учащийся:     выполнил   90 - 100 % работы

Оценка «4» ставится, если учащийся:     выполнил   70 - 89 % работы

Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил   40 - 69 % работы

Оценка «2» ставится, если учащийся:     выполнил   до 39 % работы

Критерии оценивания презентаций учащихся

	Оценка
	5
	4
	3
	2

	Содержание
	   Работа полностью завершена  
	   Почти полностью сделаны наиболее важные компоненты работы 
	   Не все важнейшие компоненты работы выполнены
	   Работа сделана фрагментарно и с помощью учителя

	
	   Работа демонстрирует глубокое понимание описываемых процессов  
	   Работа демонстрирует понимание основных моментов, хотя некоторые детали не уточняются 
	   Работа демонстрирует понимание, но неполное
	   Работа демонстрирует минимальное понимание

	
	   Даны интересные дискуссионные материалы. Грамотно используется научная лексика 
	   Имеются некоторые материалы дискуссионного характера. Научная лексика используется, но иногда не корректно.
	   Дискуссионные материалы есть в наличии, но не способствуют пониманию проблемы. Научная терминология или используется мало или используется некорректно.  
	   Минимум дискуссионных материалов. Минимум научных терминов

	
	   Ученик предлагает собственную интерпретацию или развитие темы (обобщения, приложения, аналогии)
	   Ученик в большинстве случаев предлагает собственную интерпретацию или развитие темы
	   Ученик иногда предлагает свою интерпретацию
	   Интерпретация ограничена или беспочвенна

	
	   Везде, где возможно выбирается более эффективный и/или сложный процесс
	   Почти везде выбирается более эффективный процесс
	   Ученику нужна помощь в выборе эффективного процесса
	   Ученик может работать только под руководством учителя

	Дизайн 
	   Дизайн логичен и очевиден  
	   Дизайн есть  
	   Дизайн случайный
	   Дизайн не ясен

	
	   Имеются постоянные элементы дизайна. Дизайн подчеркивает содержание.
	   Имеются постоянные элементы дизайна. Дизайн соответствует содержанию.  
	   Нет постоянных элементов дизайна. Дизайн может и не соответствовать содержанию. 
	   Элементы дизайна мешают содержанию, накладываясь на него. 

	
	   Все параметры шрифта хорошо подобраны (текст хорошо читается)
	   Параметры шрифта подобраны. Шрифт читаем.
	   Параметры шрифта недостаточно хорошо подобраны, могут мешать восприятию 
	   Параметры не подобраны. Делают текст трудночитаемым 

	Графика 
	   Хорошо подобрана, соответствует содержанию, обогащает содержание 
	   Графика соответствует содержанию
	   Графика мало соответствует содержанию
	   Графика не соответствует содержанию 

	Грамотность
	   Нет ошибок: ни грамматических, ни синтаксических
	   Минимальное количество ошибок  
	   Есть ошибки, мешающие восприятию
	   Много ошибок, делающих материал трудночитаемым  


При устной проверке.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью усвоил учебный материал;

· умеет изложить учебный материал своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал;

· допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

· полностью не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может ответить на дополнительные вопросы учителя.

Критерии оценки проекта:

«5» - учащиеся самостоятельно выполнил все этапы проекта, не нуждался в помощи учителя, выполненное изделие отвечает всем требованиям проекта, имеет высокое качество, выполнены в срок.

«4» - ученику учитель оказывал незначительную помощь, выполненное изделие отвечает всем требованиям проекта, выполнены в срок.

«3» - ученику учитель оказывает значительная помощь, выполненное изделие имеет низкое качество, частично отвечает требованиям проекта, но выполненное в срок.

«2» - ученик постоянно нуждался в помощи, изделие не соответствует требования проекта.  

Критерии защиты проекта:

1. Оригинальность темы и идеи проекта.

2. Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).

3. Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4. Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5. Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6. Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации).


III. Общая характеристика учебного предмета, курса 

Основным предназначением образовательной области «Технология» в школе на базовом уровне является: формирования культуры труда школьника; развитие системы технологических знаний и трудовых умений; воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности; уточнение профессиональных и жизненных планов в условиях рынка труда.

В программе нашли отражение современные требования к уровню подготовки учащихся в технологическом образова​нии, которые предполагают переход от простой суммы зна​ний к интегративным результатам, включающим межпредметные связи. Обучение ставит своей целью не просто передачу учащимся некоего запаса знаний, но формирование мотивированной к самообразованию личности, обладающей навыками к самостоятельному поиску, отбору, анализу и ис​пользованию информации.

Обучение направлено на формирование умения само​стоятельно действовать и принимать решения, защищать свою позицию, планировать и осуществлять личные планы, находить нужную информацию, используя различные ис​точники (справочную литературу, интернет-ресурсы, СМИ, научные тексты, таблицы, графики, диаграммы, символы), осмысливать полученные сведения и использовать их на практике.

Метод творческого проекта, принятый за осно​ву обучения, предусматривает получение важнейшего результата учебной деятельности в виде самостоятельно спроектированного продукта труда — изделия или услуги. Этот метод способствует развитию инициативы, физических и умственных способностей учащихся, выработке у них твор​ческого подхода к решению задач.

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. Независимо от направления обучения, содержанием программы по технологии предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· культура и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование информации;

· основы черчения, графики, дизайна;

· обработка конструкционных материалов

· творческая, проектная деятельность;

· знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Исходя из необходимости учета образовательных потребностей личности школьника, его семьи и общества, достижений педагогической науки, конкретный учебный материал для включения в программу должен отбираться с учетом следующих положений:

• распространенность изучаемых технологий в сфере производства, сервиса и домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений;

• возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющих практическую направленность;

• выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

• возможность реализации общетрудовой, политехнической и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов;

• возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития учащихся.

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений. 

Основной принцип реализации программы – обучение в процессе конкретной практической деятельности, учитывающей познавательные потребности школьников. Основными методами обучения являются упражнения, решение прикладных задач, практические и лабораторно-практические работы, моделирование и конструирование.

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Соответствующая тема по учебному плану программы дается в конце каждого года обучения.  При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно связать эту деятельность с их познавательными потребностями.

Основными результатами освоения учащимися образовательной области “Технология” являются:

· овладение знаниями о влиянии технологий на общественное развитие, о составляющих современного производства товаров и услуг,  структуре организаций, нормировании и оплате труда, спросе на рынке труда.

· овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями, необходимыми для  проектирования  и создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными  и эстетическими свойствами;

· умения ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

· формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда, самостоятельности, ответственного отношения к профессиональному самоопределению;

· развитие творческих, коммуникативных и организационных способностей, необходимых для последующего профессионального образования и трудовой деятельности.

IV. Описание места учебного предмета, курса в учебном плане.
Рабочая программа рассчитана на 68 часов, 18 часов на «Растениеводство» ( осень - сентябрь, весна – с15 апреля, май).  50 часов на «Технология . Обслуживающий труд» с  первого октября по  пятнадцатое апреля, два часа в неделю. Согласовано с Учебным планом МОУ «СОШ с. Ивановка» на 2014-2015 учебный год.
VI.   Содержание учебного предмета, курса:
Вводное занятие (2 ч)

Основные теоретические сведения. Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 7 классе. Санитарно-гигиенические требования и правила внут​реннего распорядка при работе в школьных мастерских. Орга​низация теоретической и практической частей урока.
          «Растениеводство» - (8 часов)
Пришкольный участок (осень)

Выращивание плодовых и ягодных культур 

Уборка овощей, обработка почвы. Осенняя обрезка плодовых деревьев. Посадка ягодных кустарников

 Выращивание декоративных деревьев и кустарников 

Обработка почвы в междурядьях. Обрезка и формирование  ягодных кустарников. Посадки декоративных культур
Осенняя обрезка плодовых деревьев. Заготовка черенков черной смородины. Посадка плодовых деревьев. Посадка ягодных кустарников.
Практические работы
 № 1.Сбор урожая лука, свеклы, моркови

 № 2 Сбор урожая  томатов, перца.
 № 3.Уборка и обработка почвы.
 № 4. Уход за плодовыми деревьями и подготовка к зиме.
Раздел 1. КУЛИНАРИЯ  (14 часов)
Физиология питания 
Основные теоретические сведения.  Значение минеральных веществ в питании человека.
Понятие о микроорганизмах, их воздействие на пищевые продукты. Пище​вые инфекции. Источники и пути проникновения. За​болевания, передающиеся через пищу. Определение срока годности консервов по маркировке на банке. Профилактика инфекций, первая помощь при отрав​лениях
Практические работы
№ 5. «Определение качества  продуктов»

                                                                                                     Мясо и мясные продукты

Механическая и тепловая обработка мяса. Кулинарная обработка продуктов. Ассортимент и использование отдельных частей туши животного. Способы термической обработки мяса. Условия и сроки хранения полуфабрикатов и готовой продукции. Приготовление блюд из мяса.
Мучные изделия виды теста 

Основные теоретические сведения. Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Качество муки. Раз​рыхлители теста. Виды теста(бисквитное, слоё​ное, песочное, соленое). Рецептура и технология приготовле​ния теста. Инструменты и приспособления для раскатки тес​та. Правила варки. Спосо​бы приготовления пресно​го теста. Виды начинок. ТБ при обращении с элек​троплитой. Способы приготовления бисквитного теста, рецеп​тура. Виды начинок. Способы оформления. ТБ. Состав песочного теста.
Виды и способы приготовления не печеных кондитерских изделии. Технология приготовления желе, мусса, суфле.  Технология приготовления соленого теста. 

Практические работы. 
1 №  6. «Художественное оформление изделий» 
2. № 7 <«Приготовле​><ние >вареников».

3. № 8  <«Приготовле​><ние ><домашнего >печенья»
4  № 9.  <«Приготовле​><ние >пирожных».

  Сладкие блюда. 

<Последовательность ><обра​><ботки ><фруктов. ><Разновид​><ность ><сладких ><блюд. ><Са​><хар, ><его ><роль ><в ><кулинарии ><и ><питании ><человека. ><Роль ><десерта ><на ><праздничном ><столе. ><Исходные ><продук​><ты, ><желирующие ><и ><арома​><тические ><вещества. >ТБ
Практические работы. 
№ 10. « Приготовление яблочного мусса».

Раздел 2. Декоративно – прикладное искусство  (8 часов)
Рукоделие. Художественные ремесла

Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Инструменты и материалы для выполнения декора​тивного изделия. Работа с каталогами, литературой, экспонатами. ТБ. 

Виды декоративно-прикладного творчества. Народные традиции и культура при​готовления декоративно-прикладных изделий. На​значение декоративно-прикладных изделий. Составление технологиче​ской карты выполнения изделия. Способы перево​да рисунка на фольгу.

Технология изготовления декоративно-прикладного изделия: выдавливание рисунка по контуру, использование природных мате​риалов. Виды и способы оформления готового изделия. Уход за изделием. Правила безопасного труда.

  Практические работы 
  № 11  «Выполнение рисунка  на бумаге». 
  № 12  «Тиснение по фольге» 
  № 13   «Изготовление изделия» 

  № 14 «Художественное оформление изделия»

Раздел 3. Технология ведения дома ( 4 часа)

Экология жилища. Фильтрация воды.

Основные теоретические сведения Понятие об экологии жилища. Микроклимат в до​ме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного ре​жима, влажности, состоя​ния воздушной среды, уровня шума. Современ​ные системы фильтрации воды.

Роль комнатных растений в интерьере.
Основные теоретические сведения Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за растениями и их разновид​ности. Растения в интерье​ре квартиры и их влияние на микроклимат. Огород на подоконнике. Оформ​ление балконов, лоджий.

Практические работы 
№15 <«><П><осадка ><расте​>ний» 
Раздел 4.  Электротехнические работы (6 часов)

Электроосвети​тельные приборы. 

Основные теоретические сведения. Значимость и виды электроосветительных прибо​ров. Пути экономии элек​троэнергии. Лампы нака​ливания и люминесцент​ные лампы дневного света, их достоинства, недостат​ки и особенности эксплуа​тации. ТБ

Практические работы

№16 «Б<ы​><товые >приборы»

Автоматические устройства. Элементы автоматики и схемы их устройства

Основные теоретические сведения Виды и назначение автоматических устройств. Элементы автоматики в бытовых устройствах. Составление и чтение про​стейших схем автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Соблюдение правил безо​пасности. 

Практические работы 
№ 17  «Составление схем »
Электроприборы, человек и окружающая среда (2ч  )

Основные теоретические сведения Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Соблюдение правил безо​пасности

Практические работы презентация  
№18 «Влияние электронных приборов на окружающую среду»
РАЗДЕЛ 5.   ТВОРЧЕСКИЕ ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ  (10 часов)
Этапы творческого проекта 

«Разработка дизайнерской задачи с при​менением компь​ютера» 
Основные теоретические сведения

Под проектом понимается самостоятельная творчески завершенная работа, выполненная под руководством учителя. Выбор и обоснование проекта (проблема, потребность). Этапы выполнения проекта (подготовительный, технологический, заключительный). Правила выполнения и оформления творческого проекта. Выбор и обоснование проблемы, дизай​нерской задачи с примене​нием компьютера, дизайн-анализ Работа с журналами, разработка рисунка. Подбор материалов по соответст​вующим критериям и ин​струментов. Технология выполнения выбранного изделия. Выдвижение идей для вы​полнения учебного про​екта. Последовательность выполнения изделия.  Коррек​тировка плана выполнения проекта в соответствии с проведенным анализом правильности выбора ре​шений. 

Практические работы презентация 

№ 19  «Разработка дизай​нерской задачи»

№ 20  «Технология выполнения ».

            № 21  <«Изготовление ><из>делия».  
Экономическое и экологическое обоснование проекта 

  Основные теоретические сведения Экологическое обоснова​ние. Реклама. Выполнение творческого проекта. Презентация готового изделия, защита проекта Требования к выполнению творческого проекта. Разработка технологического маршрута и эго поэтапного выполнения. Выбор темы с учетом требований экономики, экологии, современного дизайна и моды, возрастных и личностных интересов учащихся обеспечивает положительную мотивацию и дифференциацию в обучении, активизирует самостоятельную творческую деятельность учащихся при выполнении проекта.

Практические работы презентация 
№  22  «Расчет себестоимости»
Защита проекта

Содержание сообщения по защите проекта: цели проекта, обоснование возникшей проблемы и потребности, самооценка проделанной работы и качества изделия.

Предложение вниманию жюри технологической последовательности изготовления изделия.

Раздел 6. Дизайн пришкольного участка (6 часов)

Обустройство пришкольного участка. Цветочно- декоративные рас​тения. 


Основные теоретические сведения Формирование умений составления плана работ обустройства пришкольного участка и организация его выполнения. Ассортимент цветочно-декоративных растений
Практические работы 



№ 23 «Эскиз пришкольного участка»

.

Агротехника культур. Понятие о сорте, сроках уборки и посадки

Основные теоретические сведения Формирование представлений об агротехнике культур, понятии сорта и целесообразности со​блюдения сроков посадки и уборки

Практические работы 
№ 24  « График посадки  овощей »

Защита растений от неблагоприятных факторов

Основные теоретические сведения Неблагоприятные факторы региона: экологические, климатические, биологи​ческие. Наличие на расте​ниях вредителей и спосо​бы борьбы с ними. Прави​ла безопасной работы при опрыскивании растений. 
«Растениеводство»

Пришкольный участок (весна) – (10 часов)

Характеристика почв. Севооборот. Предпосевная обработка почвы с внесением удобрений. Весенние посадки. Весенние посевы.
Весенняя обработка почвы в междурядьях. Обрезка и формирование кустов ягодных кустарников. Обрезка и формирование кроны плодовых деревьев.

Выращивание растений рассадным способом

Подготовка почвы под весенний посев семян. Посев семян на рассаду

Практические работы 
 № 25  Посадка и уход за растениями.
 № 26  Уход за сеянцами, полив. Подкормка.

 № 27  Разметка и оформление грядок.

 № 28  Обработка почвы.

 № 29  Посадка семян в грядки, лука, свеклы, моркови.

 № 30  Посадка зелени (укроп,  базелик, петрушка)

 № 31  Пикировка, высадка рассады в открытый грунт.

 № 32 Полив, подкормка.
VII.   Требования к уровню подготовки  учащихся:

Должны знать:

· об источниках и путях проникновения болезнетворных микробов в организм человека, способах профилактики инфекций и т. п.;
· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
· о методах сохранения продуктов при кулинарной обработке;
· правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;
· пищевой ценности рыбы, способы термической обработки рыбы, условия и сроки хранения полуфабрикатов, правила разделки рыбы;
· требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;
· общие сведения о различных видах мяса, пищевая ценность мяса, способы термической обработки мяса, условия и сроки хранения, полуфабрикатов и готовой продукции;
· Сахар и роль его в кулинарии и питании человека, виды желирующих веществ и ароматизаторов;
· способы приготовления разных видов теста, значение блюд из теста в питании человека;
· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, значение заготовки овощей и фруктов на зиму, условия сохранения в них витаминов;
· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойства тканей от вида переплетения;
· классификацию машинных швов, их назначение, конструкцию и условное графическое изображение;
· принцип образования двуниточного машинного стежка, устройство швейной машины, выполняющей зигзагообразную строчку;
· силуэт и стиль в одежде, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа поясного изделия брюк и юбки, особенности моделирования поясных изделий;
· экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;
· осветительные приборы и пути экономии электроэнергии;
· современные стили в интерьере, основные виды комнатных растений и правила ухода за ними; 
· традиционные виды рукоделия – вязание крючком, инструменты и приспособления, узоры;
Должны уметь:

· оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
· работать по технологическим картам;
· разделывать рыбу; готовить блюда из рыбы и полуфабрикатов;
· готовить различные виды теста для кондитерских изделий и блюда из него (печенье, торты)
· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;
· рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;
· соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;
· закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
·  читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны поясного изделия (брюк и юбок);
· выполнять машинные швы: стачные (двойной, настрочной с открытым срезом) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать притачной пояс;
· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы;
· работать с электроприборами;
· подбирать крючок и нитки в зависимости от изделия.
Должны владеть: 

ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно - саморазвивающей, рефлексивной компетенциями

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– планировать и оформлять интерьер комнаты;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.

Должны владеть: 

ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно - саморазвивающей, рефлексивной компетенциями

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– планировать и оформлять интерьер комнаты;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях; проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных    материалов.  

VIII.  Учебно -тематический план

	№ п/п
	Раздел, тема.
	Количество

часов
	Практические 

работы
	Контрольные работы

	1
	Введение
	2
	
	

	2
	«Растениеводство».   Пришкольный участок (осень)
	8
	4
	

	3
	Раздел 1. Кулинария 
	14
	6
	Входной контроль. Тест№1

	4
	Раздел 2.  Декоративно – прикладное творчество. Плетение.
	8
	4
	Промежуточный контроль

	5
	Раздел 3. <Технологии ><ведения ><дома ><>
	4
	1
	

	6
	Раздел 4. <Электротехнические ><работы><>
	6
	3
	

	7
	Раздел 5. <Творческие ><проектные ><работы ><>
	10
	4
	

	8
	Раздел 6.  Дизайн пришкольного участка
	6
	2
	Итоговый контроль

	9
	«Растениеводство».   Пришкольный участок (Весна)
	10
	8
	

	
	Всего  
	68
	32
	      4


IX. Календарно- тематическое планирование 

	№п/п
	Тема урока.
	Элементы содержания урока
	Требования к уровню 

подготовки обучающихся
	Вид 

контроля
	Информационно –

методическое,

программное 

обеспечение.

ИКТ, ТСО.
	Дата проведения

	
	
	
	
	
	
	План.
	Факт

	1/1
2/2


	Содержание и за​дачи курса. Инструктаж по ТБ
	Цели и задачи курса «Тех​нология». Правила внут​реннего распорядка. Инст​руктаж по ТБ. Санитарно-гигиенические требования
	Знать санитарно-гигиенические требования при работе в школь​ных мастерских
	Текущий
Беседа - лекция
	
	03.09.
05.09.


	

	«Растениеводство» - (8 часов)   Пришкольный участок (осень)
	

	3/1
4/2
	П/р. № 1.Сбор урожая лука, свеклы, моркови. 


	Цель: правильно выкапывать корнеплоды, сушка, хранение на зиму.
	Знать: 

- правила Т/Б  работы с с/х инвентарем;

- ценность  этих овощей.

Уметь:

- обрабатывать корнеплоды; 

 - правильно закладывать на зиму. 


	Контроль действий и качества
	
	10.09.
12.09.
	

	5/3
6/4
	П/р. № 2   Сбор урожая  томатов, перца.
	
	Знать: 

- правила Т/Б  работы с с/х инвентарем;

- ценность  этих овощей.

Уметь:

- правильно закладывать на хранение.
	Контроль действий и качества
	
	17.09.
19.09.
	


 - основные виды почвообрабатывающей  техники и строением   рабочих органов, определение качества механизированной обработки почвы.  

Минитрактор,  мотоблоки, навесные орудия.

	Уметь:

- обрабатывать почву лопатой.
	Контроль действий и качества
	
	24.09.
26.09.
	

	9/7
10/8
	П/р.№  4.   Уход за плодовыми деревьями и подготовка к зиме. 


	Цель: ознакомить с приемами очистки штамба,  перекопка приствольных кругов с внесением удобрений,   выбор способа  защиты   штамбов от повреждений грызунами.
	Знать:
- Основные виды и сорта ягодных и плодовых  растений своего региона, их классификация. Технология выращивания  ягодных кустарников.   
	Контроль действий и качества
	
	01.10.
03.10.
	

	Кулинария (14 часов)


	11/1

	Физиология пита​ния.

Практическая ра​бота
№ 5 . «Определе​ние качества продук​тов».


	Понятие о микроорганиз​мах, их воздействие на пищевые продукты. Пище​вые инфекции. Источники и пути проникновения. За​болевания, передающиеся через пищу. Определение срока годности консервов по маркировке на банке. Профилактика инфекций, первая помощь при отрав​лениях
	Знать воздейст​вие микроорга​низмов на пи​щевые продук​ты.

Уметь опреде​лять доброкаче​ственность пи​щевых продук​тов по внешним признакам
	Беседа с учащимися по вопросам Практикум

	
	08.10.

	

	12/2
	Входящий контроль
	
	
	Входящий контроль
	
	10.10.


	

	13/3
14/4
	Мясо и мясные продукты.
Механическая и тепловая обработка мяса
	Кулинарная обработка продуктов. Ассортимент и использование отдельных частей туши животного. Способы термической обработки мяса. Условия и сроки хранения полуфабрикатов и готовой продукции. Приготовление блюд из мяса.
	Знать: Чем полезно мясо как пищевой продукт. Этапы механической обработки мяса.

Уметь: подбирать инструменты и оборудование для разделки продукта, определять свежесть органолептическим методом, выполнять первичную и тепловую обработку продуктов, определять готовность блюд.
	Текущий

Опрос учащихся

Работа с таблицей № 1 ,2 с.10.
	Презентация к уроку № 5
	15.10.
17.10.
	

	15/5
16/6
	Мучные изделия. Виды теста. 
 Практическая ра​бота  № 6.    «Художест​венное оформле​ние изделий»
	Инструменты и приспо​собления. Продукты для приготовления мучных из​делий. Качество муки. Раз​рыхлители теста. Виды теста(бисквитное, слоё​ное, песочное). Рецептура  

<и ><технология ><приготовле​><ния ><теста. ><Эскизы ><художе​><ственного ><оформления ><кондитерских >изделий.

	Знать состав различных ви​дов теста; отли​чительные осо​бенности в ре​цептуре и спо​собах приготов​ления пресного, бисквитного,

<слоёного ><и ><пе​><сочного ><теста.>
 <Уметь ><оформ​><лять ><празднич​><ную >выпечку
	Текущий

 Мини тест по д/з.

Беседа с учащимися по вопросам. 

Контроль за действиями  П.Р.


	Презентация к уроку № 7

Поиск информации в Интернете.
	22.10.
24.10.
	

	17/7
18/8
	<Изделия ><из ><бисквитного><> и <>< ><пре​><сного ><теста.> 
<Практическая ><ра​><бота № 7. ><«Приготовле​><ние >вареников»

	<Способы ><приготовления ><бисквитного ><теста, ><рецеп​><тура. ><Виды >начинок.
<Инструменты ><и ><приспо​><собления ><для ><раскатки ><тес​><та. ><Правила ><варки. ><Спосо​><бы ><приготовления ><пресно​><го ><теста. ><Виды ><начинок. ><ТБ ><при ><обращении ><с ><элек​>троплитой.
	<Знать ><способы ><приготовления ><бисквитного ><тес​>та.

Т<><ехноло​><гию ><приготов​><ления ><варени​><ков, ><правила ><ТБ.>
 <Уметь ><опреде​><лять ><степень ><го​><товности >блюда
	Текущий

П.Р. по технологической карте. 

Контроль за действиями.
	
	29.10.
31.10.
	

	19/9
20/10
	<Изделия ><из ><песоч​><ного ><теста.>
<Практическая ><ра​><бота № 8 ><«Приготовле​><ние ><домашнего ><печенья»>
	<Состав ><песочного ><теста. ><Способы ><и ><технология ><при​><готовления ><и ><изменения ><вкусовых ><качеств ><путём ><внесения ><добавок. ><Оформ​><ление ><готовых ><изделий. ><ТБ>
	<Знать ><способы ><приготовления ><песочного ><теста.> 
<Уметь ><офор​><мить ><изделие ><из ><песочного ><теста>
	Текущий

П.Р, №3с. 25

Контроль качества.
	Презентация к уроку № 11
	12.11.
14.11.
	

	21/11
22/12
	<Непеченые ><конди​><терские ><изделия.> 
<Практическая ><ра​><бота> № 9
составление тех. карт <«Приготовле​><ние ><пирожных»>

	<Виды ><и ><способы ><приготов​><ления ><непеченых ><конди​><терских ><изделий. ><Технология ><приготовления ><желе, ><мусса, ><суфле.>
	<Знать ><техноло​><гию ><приготов​><ления ><непече​><ных ><кондитер​><ских ><изделий.> 
<Уметь ><оформ​><лять ><готовое ><блюдо.>
	Текущий

Беседа с учащимися по вопросам. 

Составление тех. карт
	Презентация к уроку № 13
	19.11.
21.11.
	

	23/13
24/14
	<Сладкие ><блюда.> 
 <Практическая ><ра​><бота № 10 ><«Приготовле​><ние ><яблочного ><мусса»>
	<Последовательность ><обра​><ботки ><фруктов. ><Разновид​><ность ><сладких ><блюд. ><Са​><хар, ><его ><роль ><в ><кулинарии ><и ><питании ><человека. ><Роль ><десерта ><на ><праздничном ><столе. ><Исходные ><продук​><ты, ><желирующие ><и ><арома​><тические ><вещества. ><ТБ>
	<Знать ><техноло​><гию ><приготов​><ления ><сладких ><блюд.>
<Уметь ><пригото​><вить ><и ><подать ><к ><столу ><яблоч​><ный ><мусс>
	Текущий

Тест «Кулинария»(15м)

П.Р.№5 с.34.

Контроль за действиями.
	
	26.11.
28.11.
	

	Декоративно – прикладное творчество. Плетение (8 часов) 

	25/1
26/2
	Художественная обработка фольги.

 П.Р.№ 11  «Выполнение  рисунка на бумаге»<><>.
	История возникновения и развития художественной обработки металла, использование его в быту, в интерьере, в городском и ландшафтном дизайне. Р<><азвитие ><техники чеканка, художественная ковка.><><><  ><Мате​><риалы ><и ><инструменты, ><со​><ставление эскиза>< ><изделия. ><Подбор ><инструментов, ><приспособлений для ручного тиснение по фольге.><><><><>
	<Знать ><историю развития художественной обработки металла.><><><>< ><Уметь подготавливать фольгу к работе.><>< ><умело ><применять ><ин><струменты  ><и ><материалы>
	Беседа с учащимися по вопросам Практикум


	Поиск информации в Интернете.. 
	03.12.
05.12.
	

	27/3
28/4
	<Технология ><вы->
<полнения ><изделия.>
Практическая работа 
№ 12.                                  «Тиснение по фольге».
	<Составление ><рисунка, ><схе​><мы.>< ><Технология, ><приемы ><и ><особенности выдавливания рисунка на фольге><><>< ><Под​><бор ><инструментов, ><приспо​><соблений, ><материалов.><><>
	<Знать ><технику,>
<порядок ><выпол​><нения ><изделия. Основы безопасности труда.>
 <Уметь    переводить изображение с рисунка на фольгу.><><><><><><>
	Текущий

Контроль качества
	Презентация к уроку № 19
	10.12.

12.12.
	

	29/5
30/6
	 Практическая работа №13.  «И<зготовление   ><из​><делия».>

	<Отработка ><приобретенных ><навыков, ><использование рисунка, ><схем ><образцов ><в ><техноло​><гической ><последователь​><ности ><изготовления ><изде​><лия>
	<Знать ><техноло​><гию ><выполне​><ния ><изделия.> 
<Уметь работать в определенной последовательности><><><><><><><><><>< изготов​><ления ><изделия.>
	Текущий

Контроль качества
	
	17.12.

19.12.
	

	31/7

	 Практическая работа №14
Х<удожественное ><оформление ><><изделия.>

	<Значимость ><художествен​><ного ><оформления ><изделия, ><соответствие ><отделки ><на​><значению.>
<Современные ><материалы ><отделки ><и ><перспективы ><их ><применения>
	<Знать ><правила ><подбора ><фурни​><туры ><в ><соответ​><ствии ><с ><назна​><чением.> 
<Уметь ><опреде​><лять ><компози​><ционную ><зави​><симость ><элемен​><тов ><изделия ><в ><художествен​><ном ><оформле​><нии>
	Контроль выполнения


	
	24.12.

	

	32/8
	Промежуточный  контроль
	
	
	Промежуточный контроль
	
	26.12.
	

	<Технологии ><ведения ><дома ><(4 >ч)

	33/1
34/2
	<Экология ><жилища. ><Фильтрация ><воды>
	<Понятие ><об ><экологии ><жи​><лища. ><Микроклимат ><в ><до​><ме. ><Современные ><приборы ><и ><устройства ><для ><поддер<жания ><температурного ><ре​><жима, ><влажности, ><состоя​><ния ><воздушной ><среды, ><уровня ><шума. ><Современ​><ные ><системы ><фильтрации >воды >
	<Знать ><разно​><видности ><со​><временных ><приборов ><для ><создания ><мик​><роклимата ><в ><доме.>
<Уметь ><пользо​><ваться ><прибора​>ми.
	Текущий

Беседа с учащимися по вопросам. 


	Поиск информации в Интернете.
	14.01.
16.01.
	

	35/3
36/4
	<><Комнатные ><растения ><в ><интерь​><ере.>
 <Практическая ><работа№ 15 ><«><П><осадка ><расте​><ний»>
	<Роль ><комнатных ><растений ><в ><жизни ><человека. ><Уход ><за ><растениями ><и ><их ><разновид​><ности. ><Растения ><в ><интерье​><ре ><квартиры ><и ><их ><влияние ><на ><микроклимат. ><Огород ><на ><подоконнике. ><Оформ​><ление ><балконов, ><лоджий>
	<Знать ><влияние ><комнатных ><рас​><тений ><на ><микро​><климат ><в ><жили​><ще.>
<Уметь ><ухажи​><вать ><за ><комнат​><ными ><растениями>
	Текущий

Беседа с учащимися по вопросам. 

П.Р. №30 с. 157.

Контроль за действиями 
	Поиск информации в Интернете.
	21.01.
23.01.
	

	<Электротехнические ><работы ><(6 >ч)

	37/1
38/2
	<Электроосвети​><тельные ><приборы.> 
<Практическая ><ра​><бота>  № 16  <«Б><ы​><товые >приборы»<>
	<Значимость ><и ><виды ><элек​><троосветительных ><прибо​><ров. ><Пути ><экономии ><элек​><троэнергии. ><Лампы ><нака​><ливания ><и ><люминесцент​><ные ><лампы ><дневного ><света, ><их ><достоинства, ><недостат​><ки ><и ><особенности ><эксплуа​><тации. ><ТБ>
	<Знать ><пути ><эко​><номии ><электри​><ческой ><энергии. ><Уметь ><пользо​><ваться ><электро​><осветительными ><приборами>
	Текущий

Отчет по П.Р. №30.

Составить кроссворд.

<«Б><ы​><товые >приборы»
	Поиск информации в Интернете.
	28.01.

30.01.


	

	39/3
40/4
	<Автоматические >< ><устройства.> 
<>
Практическая работа № 17 «Составление схем» .
	<Виды ><и ><назначение ><авто​><матических ><устройств. <Эле​><менты ><автоматики ><и ><схемы ><их ><уст​>ройства.><><><><>< ><Составление ><и ><чтение ><про​><стейших ><схем ><автоматики>
	<Знать ><основные ><виды ><автомати​><ческих ><уст​><ройств.>
<Уметь ><читать ><простейшие ><схемы>
	Текущий

Контроль выполнения
	Поиск информации в Интернете..
	04.02.

06.02.
	

	41/5
42/6
	<Электроприборы, ><человек ><и ><окру​><жающая >среда.

№18.Практическая  работа презентация  «Влияние электронных приборов на окружающую среду»
	<Влияние ><электротехниче​><ских ><и ><электронных ><при​><боров ><на ><окружающую ><среду ><и ><здоровье ><человека. ><Соблюдение ><правил ><безо​><пасности>
	<Знать ><правила ><безопасного ><по​><ведения.> 
<Уметь ><приме​><нять ><средства ><защиты ><от ><воз​><действия ><элек​><троприборов>
	Текущий

Самоанализ
	Поиск информации в Интернете.
	11.02.
13.02.
	

	<Творческие ><проектные ><работы ><(10 >ч)

	43/1
44/2
	<Этапы ><творческого ><проекта.>
Практическая работа №19  <«Разра​><ботка ><дизайнер​><ской ><задачи><><><><>»
	<Правила ><выполнения ><и ><оформления ><творческого ><проекта. ><Выбор ><и ><обосно​><вание ><проблемы, ><дизай​><нерской ><задачи ><с ><примене​><нием ><компьютера, ><дизайн-><анализ>
	<Знать ><правила ><выполнения ><и ><оформления ><проекта.>
 <Уметь ><разраба​><тывать ><дизай​><нерскую ><задачу, ><проводить ><анализ.>
	Текущий

Беседа с учащимися по вопросам. 


	Поиск информации в Интернете.
	18.02.

20.02.
	

	45/3
46/4
	 П.Р №20. «<Технология ><вы​><полнения ><изделия».>
	<Работа ><с ><журналами, ><раз​><работка ><рисунка. ><Подбор ><материалов ><по ><соответст​><вующим ><критериям ><и ><ин​><струментов. ><Технология ><выполнения ><выбранного ><изделия.>
<Выдвижение ><идей ><для ><вы​><полнения ><учебного ><про​><екта>
	<Знать ><техноло​><гические ><осо​><бенности ><выпол​><нения ><изделия.> 
<Уметь ><подби​><рать ><материалы ><и ><инструменты, ><цветовую ><гамму; ><выполнять ><эскиз ><изделия; ><соблю​><дать ><правила ><ТБ>
	Текущий

Обсуждение проектов
	Поиск информации в Интернете.
	25.02.

26.02.
	

	47/5
48/6
	<Практическая ><работа № 21.  >
<«Изготовление ><из><делия».>
	<Последовательность ><вы​><полнения ><изделия: ><ВТО.>
<Техника ><безопасности ><при ><работе ><с ><утюгом. ><Коррек​><тировка ><плана ><выполнения ><проекта ><в ><соответствии ><с ><проведенным ><анализом ><правильности ><выбора ><ре​>шений
	<Знать ><техноло​><гическую>
<последователь​><ность ><выполне​><ния ><работы. ><Уметь ><последо​><вательно ><вы​><полнять ><изде​><лие; ><соблюдать ><правила ><выпол​><нения >ВТО
	Текущий

Контроль  качества и выполнение.
	
	04.03.

06.03.
	

	49/7
50/8
	<Экономическое ><и ><экологическое ><обоснование. >
 Практическая  работа № 22 «Расчет себестоимости».
	<Расчет ><стоимости ><изделия. ><Экологическое ><обоснова​><ние. ><Реклама. ><Выполнение ><творческого ><проекта>
	<Знать ><основные ><технологиче​><ские ><понятия.> 
<Уметь ><рассчи​><тывать ><стои​><мость ><изделия; ><проводить ><са​><моанализ>
	Текущий

Оформление  проектов
	Поиск информации в Интернете.
	11.03.

13.03.
	

	51/9
52/10
	<Защита ><>проекта
	<Презентация ><готового ><из​><делия, ><защита ><проекта>
	<Уметь ><обосно​><вать ><целесооб​><разность ><пред​><лагаемого ><изде​><лия; ><провести ><презентацию ><изделия.>
	Текущий

Защита проекта
	Презентации 

обучающихся
	18.03.

20.03.
	

	Дизайн пришкольного участка (6 часов)

	53/1
54/2
	Обустройство пришкольного участка.  ТБ.

Практическая работа № 23
«Эскиз  пришкольного участка»


	Формирование умений оставление плана работы  обустройства пришкольного участка и организация его выполнения. <Ассортимент ><цветочно-><декоративных ><растений>
	Знать сущность составления плана, ассортимент растений.

<Уметь ><состав​><лять ><план ><бла​><гоустройства ><пришкольного ><участка>
	Текущий
Беседа с учащимися по вопросам
	Поиск информации в Интернете.
	01.04.
03.04.
	

	55/3
56/4
	<Агротехника ><куль><тур. ><><><><><><><>Практическая работа №24
 «График  посадки  овощей»


	<Формирование ><представ><лений ><об ><агротехнике ><культур, ><понятии ><сорта>
<и ><целесообразности ><со​><блюдения ><сроков ><посадки ><и ><уборки>
	<Знать ><понятие ><сорта, ><агротех><ники ><культур ><и ><способы ><их ><выращивания.> 
<Уметь ><опреде​><лять ><сроки ><по​><садки ><растений>
	Текущий
Беседа с учащимися по вопросам Практикум


	Поиск информации в Интернете
	08.04.
10.04.
	

	57/5

	<Защита ><растений>
<от ><неблагоприят><ных ><факторов.>

	<Неблагоприятные ><факторы>
<региона: ><экологические,>
<климатические, ><биологи​><ческие. ><Наличие ><на ><расте​><ниях ><вредителей ><и ><спосо​><бы ><борьбы ><с ><ними. ><Прави​><ла ><безопасной ><работы ><при ><опрыскивании ><растений>.
	<Знать ><неблаго><приятные ><фак><торы ><региона, ><способы ><борьбы ><с ><вредителями ><растений. ><Уметь ><опры​><скивать ><куль​><турные ><расте​><ния ><для ><защиты ><их ><от ><вредите​><лей ><и ><болезней>
	Беседа с учащимися по вопросам 
	Презентация к уроку № 49
	15.04.
17.04.
	

	58/6
	Итоговый контроль
	
	
	Итоговый контроль
	
	17.04.
	

	«Растениеводство»

Пришкольный участок (весна) – (10 часов)

	59/1
60/2
	П/р. № 25           Посадка и уход за растениями.
	Томаты, сладкий перец, выращивания рассадным способом в торфоперегнойных горшочках. Подготовка и посев семян,  уход за сеянцами.
	Знать:

 - исторические сведения о томатах ;

 - условия выращивания и размножения; - сорта томатов. Правила безопасного труда ТБ. 
Уметь:

- выполнять технологические опера​ции. 
	
	Контроль действий и качества
	22.04.
24.04.
	

	61/3
62/4
	П/р. № 26      Уход за сеянцами, полив. 

Подкормка.
	<Формирование ><представ><лений ><об ><агротехнике ><культур, ><понятии ><сорта>
<и ><целесообразности ><со​><блюдения ><сроков ><посадки ><и >уборки.
	Знать: правила полива растения;

- температуру воды;

Уметь:

- выполнять технологические опера​ции.
	
	Контроль действий и качества
	29.04.
06.05.
	

	63/5
64/6
	П/Р № 27     Разметка и оформление грядок.

П/р. № 28  Обработка почвы.
	
	Знать: ручные орудия труда на  участке;

- правила Т.Б.

Уметь: - выполнять технологические опера​ции.
	
	Контроль действий и качества
	08.05.
13.05.
	

	65/7
67/8
	П/р. № 29       Посадка семян в грядки, лука, свеклы, моркови.

П/р. № 30     Посадка зелени (укроп,  базелик, петрушка)
	<Формирование ><представ><лений ><об ><агротехнике ><культур, ><понятии ><сорта>
<и ><целесообразности ><со​><блюдения ><сроков ><посадки ><и >уборки
	Знать: - заделка крупных семян на глубину;

- мелких семян.

Уметь: - выполнять технологические опера​ции.
	
	Контроль действий и качества
	15.05.
20.05.

22.05.
	

	68/9
69/10
	П/р. № 31        Пикировка, высадка рассады в открытый грунт.
 П/р. № 32      Полив, подкормка.
	
	Знать: уход за растениями в открытом грунте.
Уметь: - выполнять технологические опера​ции.

	
	Контроль действий и качества
	27.05.
29.05.
	

	 
	Всего 68 часов
	


X. Учебно-методическое обеспечение.

   Технология – облущивающий труд: 7 класс. Учебник для  общеобразовательных учреждений  под редакцией В.Д.Симоненко ; 3-е изд. М.:      издательский центр « Вентана – Граф»,  2011г. - 176 с. 


Дополнительная литература

1. Арефьев, И. П. Занимательные уроки технологии для девочек / И. П. Арефьев. - М. : Школьная пресса, 2005.
2. Афанасьев, А. Ф. Резьба по дереву / А. Ф. Афанасьев. - М. : Культура и традиции, 2002.
3. Баранникова, Л. А. Комнатные растения в интерьере школы / Л. А. Баранникова // Шко​ла и производство. - 1991. -№ 12.-С. 25.
4. Баранникова, Л. А. Приготовление сладких блюд и напитков из плодов дикорастущих растений / Л. А. Баранникова // Школа и производство. - 1998. - № 4. - С. 65.
5. Бешенков, А. К. Технология. Методика обучения технологии. 5-9 классы : метод, пособие /
A. К. Бешенков, А. В. Бычков, В. М. Казакевич, С. Э. Маркуцкая. - М. : Дрофа, 2007.
6. Блинова, О. С. Прорезной металл с элементами рельефной металлопластики / О. С. Бли​нова // Школа и производство. - 2008. - № 4. - С. 28.
7. Василъченко, Е. В. Кулинарные работы и методика их проведения / Е. В. Васильченко // Школа и производство. - 1991. -№ 4. - С. 45.
8. Веркина, Н. К. Блюда из теста / Н. К. Веркина // Школа и производство. - 1993. - № 6. -С.41.
9. Гуревич, Р. С. Кроссворды по трудовому обучению / Р. С. Гуревич // Школа и произ​водство. - 1989. - № 9. - С. 75.
10. Еременко, Р. А. Вторая жизнь нестандартных бутылок / Р. А. Еременко // Школа и про​изводство. - 2005. - № 7. - С. 51.
11. Загороднюк, В. П. Вторичное использование пластиковых емкостей / В. П. Загороднюк,
12. Я. Хацкевич // Школа и производство. - 1998. - № 3. - С. 84.
13. Зуева, Т. К. Оформление холодных блюд / Т. К. Зуева // Школа и производство. - 1996. -№ 4. - С. 70.
14. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по кулинарии. V класс / Г. А. Корчагина, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 21.
15. Корчагина, Г. А. Дидактический материал по обработке ткани. V класс / Г. А. Корчаги​на, Е. В. Старикова // Школа и производство. - 1992. - № 9-10. - С. 23.
16. Кузьмин, В. Н. Сувениры из пластика / В. Н. Кузьмин // Школа и производство. - 2003. -№3.-С. 28.
17. Лазарева, Т. Ф. Комнатные растения в интерьере жилого дома / Т. Ф. Лазарева, С. И. Ки-перман // Школа и производство. - 1997. - № 1. - С. 75.
18. Лиманская, Н. А. Подбор и выращивание комнатных декоративных растений-сукку​лентов / Н. А. Лиманская // Школа и производство. - 2010. - № 3. - С. 21.
19. Максимов, Н, А. Освещение в быту / Н. А. Максимов // Школа и производство. - 1989. -№3.-С. 31.
20. Максимова, Н. Г. Анималистика в объемной металлопластике / Н. Г. Максимова // Школа и производство. - 2008. - № 5. - С. 29.
21. Матвеева, Т. А. Мозаика и резьба по дереву / Т. А. Матвеева. - М. : Высшая школа, 2001.
22. Махмутова, X. И. Декорирование изделий аппликацией из ткани / X. И, Махмутова // Школа и производство. - 2006. - № 6. - С. 42.
23. Миронова, Г. П. Изготовление варенья из ягод и плодов / Г. П. Миронова // Школа и производство. - 1990. - № 11. - С. 29.
24. Мокрушина, Г. Г. Обед в походных условиях / Г. Г. Мокрушина // Школа и производ​ство. - 2002. - № 7. - С. 49.
25. Носкова, С. Ю. Цветочные композиции /СЮ. Носкова // Школа и производство. -2002. -№3.- С. 46.
26. Панфилова, Т. П. Салфетки для праздничного стола / Т. П. Панфилова // Школа и про​изводство. - 2003. - № 5. - С. 50.
27. Панфилова, Т. Ф. Поделки из фольги / Т. Ф. Панфилова // Школа и производство. -2002.-№6. -С. 45.
28. Петрукович, О. А. Проект «Озеленение пришкольной территории» / О. А. Петрукович // Школа и производство. - 2002. - № 8. - С. 35.
29. Плуэллин, М. Энциклопедия этикета. Всё о правилах хорошего тона / Миллер Плуэл-лин. - М.: Центрополиграф, 2005.
30. Профориентация старшеклассников : сб. учеб.-метод. материалов / авт.-сост. Т. В. Чер​никова. - Волгоград : Учитель, 2006.
     Электронные учебные ресурсы:

Симоненко В.Д. Технология
http://books.net-soft.ru/school-book-Tehnologiya-Trydovoe-obychenie-Samorodskii-PS-Simonenko-VD-Tishenko-AT-14.html
     Сайт Белгородского регионального института ПКППС: http://ipkps.bsu.edu.ru 
Федеральный российский общеобразовательный портал: http://www.school.edu.ru 
Федеральный портал «Российское образование»: http://www.edu.ru 
Образовательный портал «Учеба»: http://www.uroki.ru 
Сайт федерации Интернет образования: http://teacher.fio.ru 
Всероссийская олимпиада школьников: http://rusolymp.ru/
Сайт издательского дома «1 сентября»: http://www.1september.ru 
Сайт Московского Института Открытого Образования: http://www.mioo.ru
Образовательный сайт «Непрерывная подготовка учителя технологии»: http://tehnologiya.ucoz.ru 
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